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Danische Schweinefleischerzeugung

Mehr Fleisch mit
weniger Einsatz

Danemark hat sich ehrgeizige Ziele g

esetzt: Bis 2050 sollen Nahrungs-

mittel ausnahmslos klimaneutral erzeugt werden. Gelingen soll dies
mit einem Paket an nachhaltigen MaBnahmen in der danischen Schwei-
nefleischproduktion und in der danischen Lebensmittelindustrie. Mit
groBem Einsatz wird daran gearbeitet, die schadlichen Auswirkungen
auf die Klimabilanz weiter zu reduzieren und mehr Fleisch mit weniger

Produktionsmitteln zu erzeugen.

laut OECD-Schitzungen auf 10

Milliarden Menschen anwach-
sen. Weltweit wird der Bedarf nach
Fleisch daher steigen. Die nachhaltige
Fleisch-Erzeugung wird hier daher zu-
kiinftig eine ungleich grofiere Rolle spie-
len als heute,

B is 2050 wird die Weltbevélkerung

Die dinische Landwirtschaft ist hier
beteits auf einem guten \Weg, ist es
ihr doch in den letzten 30 Jahren ge-
lungen, die Schweinefleischproduk-
tion um knapp 40% zu steigern, die

Umweltbelastungen hingegen zu sen-
ken: Seit 1995 hat die diinische Land-
wirtschaft die CO,-Emissionen um 45 %
reduziert, auf dem Weg zur Klimaneu-
tralitit soll bis 2030 als Zwischenziel
gine CO.-Reduktion um 70% erreicht
werden. Hierfiir milssen jedoch alle be-
teiligten Akteure an einem Stang le-
hen: Regierung Landwirte, Industrie
und Verbraucher. Auch die Forschung
unterstilizt das Bestreben mit der Ent-
wicklung innovativer Produkte, Kon-
zepte und Losungen, z.B. mit einem
optimiertem Gilllemanagement, iiber
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hat sich ehrgeizige Ziele
gesetzt: Bis 2050 sollen Nahrungsmittel
ausnahmslos klimaneutral erzeugt
werden. Gelingen soll dies u. a. mit
dem Anbau von Gras zur Herstellung
von Grasprotein als Futtermittelersatz
fiir Soja.

verbesserte Zucht und Genetik, den
Aushau von Biogas und erneverbarer
Energien sowie der Reduzierung von
Lebensmittelverschwendung.

Dinemark produziert zwar nur 0,01 %
der globalen COy-Emissionen, aber
wenn wir unser Know-how ilber nach-
haltige Schweinefleischproduktion in
die ganze Welt weitertragen und verkau-
fen, dann konnen wir sicherlich zur Ver-
besserung der Klimabilanz beitragen’,
so Niels Peter Noming, Klimadirektor
im Dinischen Fachverband der Land -
& Frndhrungswirtschaft. £s bleibe also
weiterhin das Ziel, mehr mit weniger zu
produzieren und die Klimaziele trotz-
dem zu erreichen, so Norring.

Grasproteine
als Sojaersatz

Bis zum Jahr 2025 will die dénische
Landwirtschaft  ausschlieBlich  Soja
fiir die Fitterung landwirtschaftlicher
Nuiztiere einsetzen, das aus verantwor-
tungsvoller und nachhaltiger Erzeugung
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stammt. Der Soja-Anbau darf dann nur
noch auf Flachen erfolgen, auf denen
zuvor keine Wilder gerodet wurden. Um
sich noch unabhingiger von Sojaimpor-
ten zu machen, forciert die dénische
Landwirtschaft seit geraumer Zeit den
Anbau von heimischen Eiweifipflanzen,

In der Kooperation ,Danish Protein In-
novation” arbeiten zum Beispiel fith-
rende Hersteller von Futtermitteln und
Lebensmitteln gemeinsam mit For-
schungseinrichtungen an der Entwick-
lung nachhaltiger Proteine, in erster
Linie aus Gras, zur Verwendung als Fut-
termitteln. Als Grasprotein bezeichnet
man aus Griinlandpflanzen wie Gras,
Klee oder Luzerne gewonnenes Eiweifs.
Untersuchungen der Universitit Aar-
hus haben ergeben, dass Grasprotein-
konzentrat mit einem Eiweiflgehalt von
rund 50 Prozent - was dem Wert von
Sojaschrot entspricht - Sojaprotein zum
grofien Teil ersetzen kann. In Versuchen
mit Mastschweinen wurden bei Fiitte-
rung mit Grasprotein keinerlei Verdnde-
rungen der Fleischqualitdt festgestellt.

Fiir die okologische Landwirtschaft ist
Grasprotein besonders interessant, da
Selbstversorgung und Nachhaltigkeit
hier besonders wichtige Aspekte bei der
Umsetzung der Klimaziele sind. AufSer-
dem kann Gras drei- bis viermal pro Jahr

Niels Peter Nerring ist Klimadirektor
im Danischen Fachverband der Land-
und Erndhrungswirtschaft.

geerntet werden, bei milder Witterung
sogar noch tief im Winter. Zudem sind
Bio-Sojaprodukte rund doppelt so teuer
wie konventionelle, weshalb Erzeugung
und Einsatz von Grasprotein als Bio-Fut-
termittel sich als rentabeler gestalten.

Auch Wiesen per se liefern fiir die
Grasprotein-Produktion positive Bei-
trage zum Umwelt- und Klimaschutz,
weil sie Stickstoff besser absorbieren
und assimilieren als Getreide- bzw.
Maisfelder. Auferdem nehmen sie gro-
Re Mengen Kohlenstoff aus der Luft auf
und speichern sie iber ihre Wurzeln im
Boden, was z.B. bei Getreide, Mais und
Raps nicht der Fall ist. Wiesenklee et-
wa nimmt grofle Mengen Stickstoff auf,

Herstellung von Grasprotein
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wodurch sich der Bedarl an zusitzlicher
Stickstoffdiingung entsprechend verrin-
gert. Auch wirtschaftlich wirkt sich die
Produktion von Grasprotein positiv aus,
kionnen etwa Bio-Landwirte ohne Kii-
he ihre Produktivitidt durch Anbau von
mehr Wiesenklee aufiverten. Auch die
Substitution von Stickstoff aus Handels-
diinger durch den Stickstoff, den Wie-
senklee einbringt, ergibt einen giinsti-
gen Klima-Effekt.

Das Danish Centre For Food And Agri-
culture hat jiingst untersucht, inwieweit
Grasprotein importierte  Sojaproduk-
te ersetzen konnte. Danach importiert
Dénemark jahrlich zwischen 1,5 und
1,7 Mio. t Soja, was rund 700.000t rei-
nem Sojaprotein entspricht. Pro Hekt-
ar kann man o,72t reines Grasprotein
produzieren. Um den gesamten Soja-
Import durch Grasprotein zu ersetzten,
wiire dafilr eine Fliche von 979.000 ha
erforderlich. Nach ihren bisherigen
Ergebnissen und Erfahrungen hoffen
die Forscher, das Verfahren in der Wei-
se optimieren zu konnen, dass kiinftig
die doppelte Menge pro Hektar erzeugt
und damit der Flachenbedarf halbiert
werden kann. Somit kinnte rein rech-
nerisch die einheimische Grasprotein-
Produktion den Proteinbedarf der dko-
logischen Landwirtschaft in Ddnemark
zukiinftig decken. B

Grasprotein wird in einer Veredelungsanla-
ge aus dem Saft von Halmen bzw. Biattern
gewonnen. Dazu werden Halme und Blatter
in einer Schraubenpresse zundchst kom-
primiert und entsaftet. Der gefilterte Saft
wird in einem Warmetauscher auf 80 Grad
erwarmt. Das dadurch koagulierte Eiwei
wird in einer Dekanterzentrifuge abge-
schieden. Das Proteinkonzentrat aus der
Dekanterzentrifuge hat eine kraftig grine
Farbe und enthalt ca, 50 % Trockenmasse,
davon ca. 50 % Protein. Nach dem
abschlieBenden Trocknen ist das Protein-
konzentrat haltbar sowie lagerfahig und

kann in Futtermittel gemischt werden.

Bei diesem Produktionsprozess gewinnen
die Wissenschaftier zusatzlich eine braune
Flussigkeit, in der sich unter anderem
Zucker und verschiedene Aminosauren
befinden. Selbst diese Bestandteile konnen
noch verwendet werden, zum Beispiel

filr biologische Dingemittel.

Untersuchungen der Universitat

Aarhus haben ergeben, dass Gras-
proteinkonzentrat mit einem EiweiB3-
gehalt von rund 50 Prozent Sojaprotein
zum groBen Teil ersetzen kann.




